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QUW "DREI JUNGE WILDE"

2= 2

ART-NR. 23431
FRZEUGER Drei Junge Wilde

CHARAKTERISTIK Helles Rubinrot; typische Nase von Sauerkirsche und
Pfeffer; am Gaumen fruchtbetont mit weichen Tanninen, harmonisches

Finish.

VERZEHREMPFEHLUNG Passt sich besonders zu wurzige Gerichte aus
Rind-, Lamm- oder Wildfleisch.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18°-20°C
REBSORTE(N) Blauer Zweigelt
ANBAUGEBIET Burgenland (Osterreich)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol., Restzucker 3.80 g/l., Gesamtsaure 4.40 g/L,
REl UNGE ' ILDE Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Edelstahl

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, Minchen, Deutschland

ABFULLER Weinkellerei Aigner GmbH - A-2352 Gumpoldskirchen
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