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A. DE JOYEUSE CABERNET
SAUVIGNON "ORIGINAL" IGP
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ART-NR. 60641
ERZEUGER Joyeuse

CHARAKTERISTIK Tief rot mit violetten Anklangen. Die Nase ist elegant, es
dominieren die Aromen roter Beeren. Am Gaumen reife rote und
schwarze Waldfrichte. Im Abgang lange tragend und angenehm
vielschichtig.

VERZEHREMPFEHLUNG Zu rotem Fleisch, Gegrilltem und
Gemuseauflaufen.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 14-16°C
REBSORTE(N) Cabernet Sauvignon

ANBAUGEBIET Languedoc-Roussillon (Frankreich)

Anne de Joyeuse

CABERNET FLASCHENINHALT 075 Liter
SAUVIGNON

ANALYSEWERTE 13.50 %Vol., Restzucker 0.17 g/L., Gesamtsaure 3.60 g/,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Teilweise im Holzfass gereift.
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