
WEIN-
EXPERTISE

"AMISTAR" CUVÉE BIANCO
MAGNUM

ART-NR. 16663

CHARAKTERISTIK Spezielle Weißweincuvée mit intensiven Aromen von
exotischen Früchten, wie Mango, Ananas und Litschi. Am Gaumen leichte
Honignoten, sehr mineralisch. Gut strukturierter Wein mit einer feinen
Säure.

SPEISENEMPFEHLUNG Ziegenkäse mit Feigensenf; Tagliatelle mit
Steinpilzen; Trüffelrisotto oder Hummerpasta.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 12-14°C

REBSORTE(N) Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pinot Grigio

ANBAUGEBIET Südtirol (Italien)

FLASCHENINHALT 1.50 Liter

ANALYSEWERTE 14.00 %Vol., Restzucker 3.50 g/l., Gesamtsäure 5.80 g/l.,
Enthält kein Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Chardonnay 100% in Eiche, Sauvignon Blanc 100% im
Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Peter Sölva, Goldgasse 33, 39052,
Kaltern, Italien

ABFÜLLER Weingut Peter Sölva und Söhne BZ 564 Goldgasse 33 - Kaltern
- Italien

Saffer Wein GmbH | Martin-Kollar-Str. 11 | 81829 München | www.saffer.de | info@saffer.de


