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BARDOLINO CHIARETTO DOC
"SARTORI"

-3

ART-NR. 13501
ERZEUGER Sartori

CHARAKTERISTIK Helles, strahlendes Kirschrot, im Duft sortentypische,
feine Kirschnote, rote Beeren und Zitrus. Lebendiges Saure-Fruchtspiel,
leicht und frisch.

VERZEHREMPFEHLUNG Eignet sich gut zur Begleitung von Vorspeisen,
/ Suppen oder leichten Hauptgerichten, wie einem Risotto, z.B. Risi e bisi.

: EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10°C
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- REBSORTE(N) Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara, Merlot
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ANBAUGEBIET Venetien (ltalien)
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| UJ -'J-r\l{[[-lj l—Jllﬂ ANALYSEWERTE 12.00 %Vol., Restzucker 6.50 g/l., Gesamtsaure 5.10 g/,

3 :]’7 Enthalt kein EiweiR, Enthalt Sulfite

AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Sartori, Spa, Via Casette 2, 37024, S.
Maria -Negrar In Valp., Italien

ABFULLER Casa Vinicola Sartori SPA - Negrar - Verona - Italia
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