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BAROLO DOCG "ODDERO"
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ART-NR. 15381

ERZEUGER Oddero

CHARAKTERISTIK Brillantes, sattes Rubin-Granat, in der Nase atherischer
Duft von Unterholz, Triffeln und Lakritze, Waldbeerenfrucht und
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Trockenblumen, am Gaumen mollig mit viel Frucht, sehr gut
eingebundene Saure.

VERZEHREMPFEHLUNG Mundet ausgezeichnet mit reifem Kase,
Wildgerichten oder dunklem Fleisch, z.B. in Form von geschmorter
Lammhufte in Tomaten-Sugo.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18°C
REBSORTE(N) Nebbiolo
ANBAUGEBIET Piemont (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 14.50 %Vol., Restzucker 0.39 g/, Gesamtsaure 5.79 g/L.,

Enthalt Eiweil3, Enthalt Sulfite
BAROLO
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AUSBAU GroRes Holzfass
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- Santa Maria Tetti 28, 12064, La Morra - Cuneo, Italien

ABFULLER Oddero S.S.A. Poderi e Cantine in la Morra - Italia
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