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ART-NR. 60901

CHARAKTERISTIK Intensive Fruchtnoten von Ananas, Maracuja, Litschi
und Citrus dazu getrocknete Graser und Krauter. Gut definierte Struktur,
dabei sehr elegant.

SPEISENEMPFEHLUNG Ein spritziger Wein fiir viele Gelegenheiten - ideal
z. B als Aperitif. Er begleitet hervorragend die moderne leichte Kiiche,
Pasta und Fischgerichte. Besonders auch Gerichte aus dem Magreb und
dem vorderen Orient mit ihren aromatischen aber selten scharfen
Gerichten sind ein idealer Partner.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 6-8°C
REBSORTE(N) Gelber Muskateller
ANBAUGEBIET Pfalz (Deutschland)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 11.50 %Vol., Restzucker 8.40 g/l., Gesamtsaure 6.80 g/l.,
Enthalt Eiweil}, Enthalt Sulfite

AUSBAU Stahl

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, Miinchen, Deutschland

Bassermann-Ferdan
GELBER MUSKATELLER

ABFULLER Weinmanufaktur Geheimer Rat Dr. von Bassermann-Jordan
GmbH - D-67146 Deidesheim
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