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FRZEUGER Beaumont des Crayeres

CHARAKTERISTIK Zart hellgelb mit feiner Perlage. Ausdrucksstarke und
fruchtige Nase mit Aromen von Birne und Grapefruit, erganzt durch
Noten von Brioche und Feuerstein. Ausgewogener, lebendiger und
frischer Gaumen mit Aromen von grinem Obst, Birne und Zitrusfruchten.

Wirziger Abgang und gute Lange.
VERZEHREMPFEHLUNG Als Aperitif geniel3en.
EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8-10°C
REBSORTE(N) Pinot Meunier, Chardonnay , Pinot Noir
ANBAUGEBIET Champagne (Frankreich)
FLASCHENINHALT 1.50 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 8.00 g/l., Gesamtsaure 4.52 g/,
Enthalt kein Eiweil, Enthalt Sulfite

AUSBAU Traditionelle Flaschengarung

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , Martin-Kollar-Str. 11,
81829, Mlnchen, Deutschland

ABFULLER SVC Champagne Beaumont des Crayéres a Mardeuil 51530
France, CM-826-001

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 Miinchen . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de




