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CHARAKTERISTIK Im Glas hellgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen. In der
Nase Aromen von Apfelbliiten und Limone. Am Gaumen Noten von
Zitrusfriichten, gefolgt von mineralischen Eindriicken und einem
harmonischen Abgang.

SPEISENEMPFEHLUNG Diese Cuvée passt ausgezeichnet zu leichten
Gerichten wie einem Salat mit gebratenen Garnelen oder Maispoularde.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8°C
REBSORTE(N) Sauvignon Blanc, Chardonnay
ANBAUGEBIET Emilia Romagna (Italien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 4.22 g/l., Gesamtsdure 6.21 g/L,,
Enthalt kein Eiweil3., Enthalt Sulfite.

AUSBAU Ausbau im Stahltank.
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