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ART-NR. 15051
FRZEUGER Pizzolato

CHARAKTERISTIK Strahlendes Gelb mit griinen Reflexen. Harmonisch in
der Nase mit einem Fruchtbouquet, das an Renette Apfel erinnert. Am
Gaumen uberzeugt der Prosecco mit Frische, Eleganz und anhaltend
feiner Perlage.

VERZEHREMPFEHLUNG Gibt neben einem tollen Aperitifwein auch einen
wundervollen Begleiter veganer Menus ab, beispielsweise Gnocchi in
Salbeibutter.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 6°/8°C
REBSORTE(N) Glera

ANBAUGEBIET Venetien (ltalien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 11.00 %Vol.,, Restzucker 13.50 g/1., Gesamtsaure 5.50 g/L.,
Vegan, Enthalt Sulfite

PROSECCO
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AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Pizzolato, S.r.l,, Via IV Novembre 12,
31020, Villorba CTV), Italien

SETTIMO FODERE

ABFULLER La Cantina Pizzolato S.R.L. - Villorba - Italia
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