
WEIN-
EXPERTISE

BOUVET EXCELLENCE BRUT 
ROSÉ AOC CRÉMANT DE 

LOIRE

ART-NR. 62121

ERZEUGER Bouvet Ladubay

CHARAKTERISTIK Feine Frucht mit Anklängen von roten Beeren und 
einem Hauch Zitrusfrucht, dezente Vanillebrioche im Hintergrund. Am 
Gaumen klar und frisch mit satter Himbeerfrucht, feine Mineralik im 
Finale. 

VERZEHREMPFEHLUNG Perfekter Aperitif! 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 6-8°C 

REBSORTE(N) Cabernet Franc

ANBAUGEBIET Loire-Tal (Frankreich)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 11.00 g/l., Gesamtsäure 3.50 g/l., 
Enthält Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Traditionelle Flaschengärung 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , Martin-Kollar-Str. 11, 
81829, München, Deutschland

ABFÜLLER EMB 49N37 A F49400 Service Consommateurs - BP 65 - 49426 
Saumur Cedex
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