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CHARDONNAY ISONZO FRIULI
DOC "VILLA LOCATELLI"
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ART-NR. 16561
FRZEUGER Angoris

CHARAKTERISTIK Mittleres Strohgelb, intensiver Duft nach exotischen
Frichten wie Ananas und Pfirsich, am Gaumen harmonisch mit

ausbalanciertem Frucht-Saurespiel, elegant und lang tragend im Abgang.

VERZEHREMPFEHLUNG Ist in Kombination mit mildem Kase und leichten
Vorspeisen, mit Fisch, Muscheln und Austern oder auch Vitello tonnato
sehr zu empfehlen.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8° - 10°C
REBSORTE(N) Chardonnay

ANBAUGEBIET Friaul (Italien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol.,, Restzucker 0.30 g/l.,, Gesamtsaure 5.70 g/L.,
Enthalt kein EiweiR, Enthalt Sulfite

AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Angoris, Tenuta di Angoris s.r.l, Lacolita
Angoris 7, 34071, Cormons (Go), Italien

ABFULLER Tenuta di Angoris s.r.l. - Cormons - Italia
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