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CHARDONNAY TREVENEZIE IGT
“SAN VIGILIO”
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ART-NR. 11731

CHARAKTERISTIK Helles Strohgelb mit griinen Reflexen. Im Bukett
dominieren Apfel-, Birnen- und Zitrusnoten, auch florale Anklange.
Saftige, erfrischende Saure. Harmonisch.

SPEISENEMPFEHLUNG Eignet sich wundervoll zur Kombination mit
hellem Fleisch, Fisch oder Pastagerichten, wie Spagetti mit Spinat-Foglie
in Kase-Basilikum-Sauce.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10°C

REBSORTE(N) Chardonnay

ANBAUGEBIET Venetien (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter
SANVIGILIO ANALYSEWERTE 12.00 %Vol., Restzucker 3.20 g/l., Gesamtsdure 5.50 g/L.,
p Enthalt kein EiweiR, Enthalt Sulfite
chardonnay AUSBAU Edelstahltank
LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Cavit, S.c., Via del Ponte di Ravina 31,
38100, Trento, Italien
el v
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