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CHATEAU NOAILLAC CRU
BOURGEOIS SUPERIEUR AOP
MEDOC

T e

ART-NR. 61961
ERZEUGER Noaillac

CHARAKTERISTIK Violett-rote Farbe. Er hat ein intensives, rauchiges
Bouquet, Cassis, Truffel, dunkle Kirsche. Im Mund Cassis, schwarze

Johannisbeeren, Mokka, salzig-siiBe Mineralik.

VERZEHREMPFEHLUNG GenieRen Sie ihn zu einem EntrecoOte Bordelaise,

Wild mit gegrilltem Gemuse oder Kase.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 16-18°C
REBSORTE(N) Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
ANBAUGEBIET Bordeaux (Frankreich)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

CHATEAU
NOAILLAC ANALYSEWERTE 13.50 %Vol., Restzucker 0.70 g/l., Gesamtsaure 3.16 g/,
 CRU BOURGEDS - Enthalt Eiweil3, Enthalt Sulfite
MEDOC

AUSBAU Im Barrique ausgebaut.
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