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ART-NR. 18183
FRZEUGER Bindi Sergardi

CHARAKTERISTIK Intensiv rubinrot, komplexe Aromen von roten Frichten,
Bluten, sowie Gewdrznoten; am Gaumen elegant, samtig und mit gut
strukturiertem Korper.

VERZEHREMPFEHLUNG Erweist sich als tolle Erganzung zu rotem Fleisch,
Wild, gereiftem Kase oder wurziger Pasta, wie Spaghetti aglio e olio.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18°C
REBSORTE(N) Sangiovese
ANBAUGEBIET Toskana (Italien)
FLASCHENINHALT 1.50 Liter

ANALYSEWERTE 14.00 %Vol.,, Restzucker 0.40 g/1., Gesamtsaure 4.70 g/ L,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU 15 Monate im Barrique gereift

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Bindi Sergardi, e.c. sas, | Colli, 2, 53035,
Monteriggioni, Italien
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