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CHARAKTERISTIK Intensives Rubinrot; Uppiges, komplexes Bouquet mit
mineralischen Noten, Weihrauch, Gewiirzen, Zitrusnoten und Minze; Am
Gaumen typische Mineralitat und Frische des Sangiovese, begleitet von
samtigem Tannin.

SPEISENEMPFEHLUNG Perfekt zu rotem Fleisch, Wild und reifem Kase.
EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18°C

REBSORTE(N) Sangiovese

ANBAUGEBIET Toskana (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 14.50 %Vol., Restzucker 0.70 g/l., Gesamtsdure 5.80 g/1.,
Enthalt kein Eiweil3., Enthalt Sulfite.

AUSBAU 18 Months in Gamba 42hl cask French Allier

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Bindi Sergardi, e.c. sas, | Colli, 2, 53035,
Monteriggioni, Italien

ABFULLER Bindi Sergardi - Monteriggioni - Siena - Italia
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