
WEIN-
EXPERTISE

"CICOTTO 21" COLTO VITATO 
GUTTURNIO RISERVA DOC

ART-NR. 11561

ERZEUGER Romagnoli

CHARAKTERISTIK Dunkle rubinrote Farbe. In der Nase sehr reife rote 
Früchte. Am Gaumen kraftvoll mit Noten von Lakritz, dezenter Vanille 
und harmonisch eingebundenem Holz. 

VERZEHREMPFEHLUNG Passt ausgezeichnet zu gegrilltem Fleisch mit 
Ofenkartoffel oder mittelgereiftem Käse. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18°C 

REBSORTE(N) Barbera, Bonarda

ANBAUGEBIET Emilia Romagna (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 14.00 %Vol., Restzucker 2.00 g/l., Gesamtsäure 5.50 g/l., 
Enthält Eiweiß., Enthält Sulfite.

AUSBAU Ausgebaut in großen Holzfässern. 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Romagnoli, Via Genova 20, 29020, Villò 
di Vigolzone, Italien

ABFÜLLER Cantine Romagnoli Villò Soc. Agr. SRL PC 4262 - 29020 Villò Di 
Vigolzone – Piacenza - Italy
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