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ART-NR. 60811

CHARAKTERISTIK Hell Gelb im Glas. In der Nase vor allem heimisches
Kernobst und etwas Mango. Fruchtig, leicht nussig und auRerst frisch. Im
Abgang leicht spritzig, hervorragender Trinkfluss. Okol. Kontroll-
Nummer: AT-BIO-902

SPEISENEMPFEHLUNG Perfekt zur asiatischen Kiiche, Huhn und
Meeresfriichten.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 12°C
REBSORTE(N) Chardonnay
ANBAUGEBIET Kamptal (Osterreich)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 2.80 g/l., Gesamtsaure 6.90 g/L.,
Enthalt kein Eiweif3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Stahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Edelbauer, Christoph Edelbauer, im
Neuberg, KremserstraRe 86, 3550, Langenlois, Osterreich

ABFULLER Weingut Christoph Edelbauer im Neuberg, KremserstraRe 86,
A-3550 Langenlois
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