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ESPENHOF "ROSA
ESPENBLATT" FRUCHTIG QBA

2= 2

ART-NR. 60081

)

ERZEUGER Espenhof

CHARAKTERISTIK Lachsfarben. In der Nase leicht floral, verfuhrerische
Frucht nach Erdbeeren, Himbeeren und etwas Waldbeeren, am Gaumen
weich und cremig mit zarter FruchtsuRe.

VERZEHREMPFEHLUNG Tomatensuppe, gefullter Kurbis, Krautersalat mit
Ziegenkase und Beeren-Vinaigrette, Brunnen- kresse mit Sprossen und

Himbeeren.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8-10°C
REBSORTE(N) St. Laurent, Pinot Noir/Pinot Nero
ANBAUGEBIET Rheinhessen (Deutschland)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 10.50 %Vol., Restzucker 19.80 g/l., Gesamtsaure 7.20 g/,
Enthalt Sulfite

AUSBAU Im Stahltank ausgebaut

;ipenhﬂf LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, . Martin-Kollar-Str. 11,
ME’ ty : 81829, Muinchen, Deutschland

ABFULLER Gutsabfullung Weingut Espenhof GbR - D-55237 Flonheim
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