WEIN-
EXPERTISE

&

ESPENHOF "WEISSES
ESPENBLATT" FRUCHTIG QBA
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ART-NR. 61211
FRZEUGER Espenhof

CHARAKTERISTIK Frisch-fruchtige Cuvée mit einladendem Bukett und
charmantem Saure-SuRBe-Spiel, am Gaumen Wurze und Exotik.

VERZEHREMPFEHLUNG Begleitet beispielsweise Apfelsippchen mit
Gorgonzola oder Garnelen-ZitronengraspieRe.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8-10°C
REBSORTE(N) Huxelrebe, Riesling, Gewlrztraminer
ANBAUGEBIET Rheinhessen (Deutschland)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 11.00 %Vol., Restzucker 20.00 g/l., Gesamtsaure 7.40 g/,
Enthalt Sulfite

AUSBAU Ausbau im Edelstahltank
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