
WEIN-
EXPERTISE

ESPENHOF "WEISSES 
ESPENBLATT" FRUCHTIG QBA

ART-NR. 61211

ERZEUGER Espenhof

CHARAKTERISTIK Frisch-fruchtige Cuvée mit einladendem Bukett und 
charmantem Säure-Süße-Spiel, am Gaumen Würze und Exotik. 

VERZEHREMPFEHLUNG Begleitet beispielsweise Apfelsüppchen mit 
Gorgonzola oder Garnelen-Zitronengraspieße. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8-10°C 

REBSORTE(N) Huxelrebe, Riesling, Gewürztraminer

ANBAUGEBIET Rheinhessen (Deutschland)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 11.00 %Vol., Restzucker 20.00 g/l., Gesamtsäure 7.40 g/l., 
Enthält Sulfite

AUSBAU Ausbau im Edelstahltank 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , Martin-Kollar-Str. 11, 
81829, München, Deutschland

ABFÜLLER Gutsabfüllung Weingut Espenhof GbR - D-55237 Flonheim

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 München . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de


