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FALANGHINA CAMPANIA IGT
"VICO RIVIERA 99"

-3

ART-NR. 18001
ERZEUGER Nativ

CHARAKTERISTIK Strahlendes Strohgelb mit griinen Reflexen. In der Nase
florale Aromen sowie Noten von Pfirsich, Aprikose und Banane. Am
Gaumen frisch-fruchtig, spannungsgeladen mit wurziger Note und

cremigem Nachhall.

VERZEHREMPFEHLUNG Ein hervorragender Begleiter zu Fischgerichten,
wie beispielsweise gegrilltem Lachs oder Krustentieren, aber auch zu
Gemusesuppe, Pizza oder Weichkase - oder einfach als kuhler Aperitif.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10-12°C
REBSORTE(N) Falanghina

BENEVENTANO FALANGHINA 10T ANBAUGEBIET Kampanien (Italien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol,, Restzucker 6.60 g/l., Gesamtsdure 6.46 g/,
Enthalt kein EiweiR, Enthalt Sulfite

AUSBAU Im Stahltank ausgebaut

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Nativ, S.r.l. Contrada Ruvitiello SNC, Via
Zigarelli, 14, 83100, Avellino, Italien

ABFULLER Societa Agricola Nativ srl in Paternopoli (AV) - Italia

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 Miinchen . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de




