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FULL GRAUBURGUNDER TROCKEN
QBA 1,0L
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ART-NR. 62922

CHARAKTERISTIK In der Nase ein Uippiges Aroma von reifen gelben
Friichten wie Birne, Aprikose und Melone. Leichte Anklange von
Zitrusfriichten, sowie nussige Noten und ein Hauch von Honig. Am
Gaumen vollmundig und saftig, mit einer angenehm eingebundenen
Saure, begleitet von einer dezenten Cremigkeit und einem leichten
Schmelz.

SPEISENEMPFEHLUNG Der Grauburgunder passt hervorragend zu
Gefliigel, Schweinefleisch, Kalbfleisch und Fischgerichten. Und zu
Speisen mit cremigen Solen.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 12°C
REBSORTE(N) Grauburgunder
ANBAUGEBIET Rheinhessen (Deutschland)
FLASCHENINHALT 1.00 Liter

FULL.WEIN ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 4.90 g/l., Gesamtsdure 4.60 g/1.,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Ausbau im Stahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, Miinchen, Deutschland
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