
WEIN-
EXPERTISE

GAVI DEL COMUNE DI GAVI 
DOCG "VILLA BROGLIA"

ART-NR. 16301

ERZEUGER Broglia

CHARAKTERISTIK Strahlendes, helles Strohgelb, duftige typische Nase von 
weißen und gelben Früchten wie Apfel, Birne und Aprikose, auch florale 
Aromen von Jasmin und Maiglöckchen, am Gaumen belebende Säure. 

VERZEHREMPFEHLUNG Macht als Speisebegleiter eine fabelhafte Figur zu 
Fischgerichten, hellem Geflügel, Weichkäse oder Antipasti, wie gerösteter 
Paprika mit Tomaten-Sardellen-Füllung. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 11°C 

REBSORTE(N) Cortese

ANBAUGEBIET Piemont (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.50 %Vol., Restzucker 5.18 g/l., Gesamtsäure 3.94 g/l., 
Enthält kein Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Edelstahltank 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Broglia, Broglia Societá Semplice 
Agricola, Dr.Gian Piero Broglia, Loc. Lomellina N. 14, 15066, Gavi, Italien

ABFÜLLER Piero Broglia - Gavi - Italia
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