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GAVI DEL COMUNE DI GAVI
DOCG "VILLA SPARINA"
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ART-NR. 15161
FRZEUGER Villa Sparina

CHARAKTERISTIK Strohgelb im Glas. In der Nase florale Noten im
Zusammenspiel mit dem Duft von Pfirsich, Honig und grinem Apfel. Am
Gaumen prasentiert er sich harmonisch, frisch und mit einer tollen
Mineralitat.

VERZEHREMPFEHLUNG Dieser Gavi passt ausgesprochen gut zu Fisch und
Meeresfrichten, wie pochiertem Kabeljau mit Wurzelgemuse oder
Tagliatelle mit Lachs.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8-10°C
REBSORTE(N) Cortese

ANBAUGEBIET Piemont (Italien)

f

VILLA SPARINA FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol,, Restzucker 3.22 g/1., Gesamtsaure 6.07 g/L.,
Enthalt keine Spuren von tierieschem Eiweil3., Enthalt Sulfite.

AUSBAU Ausbau im Stahltank.

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Villa Sparina, Frazione Monterotondo, 56,
15066, Gavi, Italien

ABFULLER Cantine da Az. Agr. VILLA SPARINA di Massimo Moccagatta -

Gavi - Italia
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