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GEIGER & SOHNE MUNDFEIN
SCHEUREBE KABINETT FEINH.
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ART-NR. 62371

CHARAKTERISTIK Der Wein prasentiert sich farblich in einem mittleren
griingelb, das von hellgelben Reflexen durchzogen ist. Im Geschmack
findet sich Zitronengras, Stachelbeere und Litschi. Dazu kommen die

Wiirze des Feigenblattes und eine filigrane Mineralitat.

SPEISENEMPFEHLUNG Als Aperitif oder zu Kalb und hellem Gefliigel.
EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8-10°C

REBSORTE(N) Scheurebe

ANBAUGEBIET Franken (Deutschland)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 10.50 %Vol., Restzucker 14.40 g/l., Gesamtsaure 6.10 g/1.,
Enthalt kein Eiweif3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Im Stahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, Miinchen, Deutschland

ABFULLER Weingut Geiger und Séhne, D-97291 Thiingersheim
-
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