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GEMISCHTER SATZ WEISS NO
QUW "DREI JUNGE WILDE"

2= 2

ART-NR. 23441
FRZEUGER Drei Junge Wilde

CHARAKTERISTIK Hellgelb mit grinen Reflexen, frische Fruchtaromen
nach Zitrus und Apfelnoten mit einem zarten Muskatton. Im Geschmack
eine saftige, knackige Saure, cremig mit traubigen Fruchtnoten und

einem mittellangen Abgang.

VERZEHREMPFEHLUNG Passt hervorragend zu den osterreichischen
Klassikern Wiener Schnitzel mit Erdapfel- und Vogerlsalat und zu

Kaiserschmarrn mit Apfelmus.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10-12°C

REBSORTE(N) Diverse Rebsorten

' : e ANBAUGEBIET Niederosterreich (Osterreich)
Gemischter ™alz
MEDERCSTERREICH e T geven

¥

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

et prnete .'” ANALYSEWERTE 12.00 %Vol.,, Restzucker 4.40 g/l., Gesamtsdure 6.10 g/L.,

REl UNGE ILDE Enthalt kein Eiweif3, Enthalt Sulfite
AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, Munchen, Deutschland

ABFULLER Weinkellerei Aigner GmbH - A-2352 Gumpoldskirchen

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 Miinchen . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de




