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ART-NR. 19031
FRZEUGER Barbanera

CHARAKTERISTIK Strohgelb im Glas. In der Nase Aromen von gelbem
Pfirsich und kandierten Zitrusschalen. Am Gaumen lebhafte Aromen
exotischer Fruchte, die sich elegant und mit vollem Korper prasentieren.

VERZEHREMPFEHLUNG Gebackenes Gemiise, gegrillter und/oder im Ofen
gebratener fetter Fisch, halbgereifter Kase und Meeresfruchte wie
Garnelen und Hummer. Besondere Kombination: gegrillter Lachs in
Pistazienkruste.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10-12°C

REBSORTE(N) Malvasia Bianca, Vermentino, Trebbiano, Sauvignon Blanc
ANBAUGEBIET Toskana (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol.,, Restzucker 12.00 g/l., Gesamtsaure 6.90 g/,
Enthalt Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Stahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Barbanera, S.r.l, Via del Palazzone, 4,
53040, Fraz. Piazze, Cetona (Sl), Italien

ABFULLER Barbanera SPA - Cetona - Italia

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 Miinchen . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de




