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GRAPPA DI VINACCE AFFINATA IN
LEGNO "IL CASTELLO"
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ART-NR. 28691

CHARAKTERISTIK Aus erlesenem Material destilliert und im Holz gereift,
bernsteinfarben, fruchtig im Aroma, harmonisch im Abgang.

SPEISENEMPFEHLUNG Passt hervorragend als Digestif oder zu Espresso.
EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 16°-18°C

REBSORTE(N) Diverse Rebsorten

ANBAUGEBIET Venetien (ltalien)

FLASCHENINHALT 0.70 Liter

ANALYSEWERTE 40.00 %Vol., Restzucker 15.00 g/L., Enthalt kein EiweiR,
Enthalt Sulfite

AUSBAU Eichenfass

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Zanin, Via Ungaretti 4, 64013, COI’I’OpOli
(Te), Italien
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ABFULLER San Faustino Via Cinquevie, 20 - Zugliano (V1) - Italia

[N LEGNO

AFFINATA

Saffer Wein GmbH | Martin-Kollar-Str. 11 | 81829 Miinchen | www.saffer.de | info@saffer.de




