
WEIN-
EXPERTISE

GRECO DI TUFO DOCG "VICO 
STORTO"

ART-NR. 18011

ERZEUGER Nativ

CHARAKTERISTIK Leuchtend Strohgelb; dicht und körperreich, Im Bukett 
konzentrierte Fruchtaromen von Pfirsich und Wiesenblumen. Sehr 
mineralisch und feine Noten von Mandel am Gaumen. Weich und lang im 
Abgang. 

VERZEHREMPFEHLUNG Ein idealer Begleiter zu Fisch, wie beispielsweise 
Fisch Saltimbocca mit Kräuterreis, aber auch zu Krustentieren wie 
Safranreis mit Avocado und Krabben und genauso gut zu Pizza oder 
einfach als Aperitif. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10-12 °C 

REBSORTE(N) Greco di Tufo

ANBAUGEBIET Kampanien (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol., Restzucker 6.40 g/l., Gesamtsäure 6.34 g/l., 
Enthält kein Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Stahltank 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Nativ, S.r.l. Contrada Ruvitiello SNC , Via 
Zigarelli, 14, 83100, Avellino, Italien

ABFÜLLER Societá Agricola Nativ srl in Paternopoli (AV) - Italia
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