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ART-NR. 18501
FRZEUGER Colomba Bianca

CHARAKTERISTIK Hellgelb mit grinen Reflexen; In der Nase florale und
fruchtige Aromen, wie Zitrus und Apfel. Frisch und harmonisch am
Gaumen, elegant und knackig im Abgang.

VERZEHREMPFEHLUNG Harmoniert gut mit gegrilltem Fisch, wie
beispielsweise gegrillter Lachs mit Krauter Kartoffeln und Schnittlauch-
Creme, aber auch mit Meeresfruchten.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10° C
REBSORTE(N) Grillo

ANBAUGEBIET Sizilien (Italien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol., Restzucker 5.90 g/1., Gesamtsaure 5.80 g/,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Im Stahltank vergoren.

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Colomba Bianca, C.da Granatello, Via
Giovanni Falcone n. 72, 91026, Mazare del Vallo (TP), Italien

ABFULLER Cantine Colomba Bianca C. da. Granatello - Campobello di

Mazara - Italia
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