P

WEINKOMPETENZ SEIT 1924

WEIN-
EXPERTISE

&

GRUNER VELTLINER ALTE REBEN
WEINVIERTEL DAC
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ART-NR. 62801

CHARAKTERISTIK Mineralisch kiihl im Duft mit Noten von Birne und
Quitte, etwas Zitrus und Wiesenkrautern. Am Gaumen feine Wiirze von
weiBem Pfeffer, zart cremig, die balancierte Saure und der
Fruchtschmelz tragen Birnen-Noten lange im Abgang, die alten Reben
pragen den vielschichtigen Wein.

SPEISENEMPFEHLUNG Geraucherte Forelle, gegrillte Scampi, Calamari
fritti, gebackener Kabeljau, gebackener Karpfen, gegrillter Fisch &
Meersfriichte, Roastbeef, Schweinsbraten, Wiener Schnitzel.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10-12 °C

REBSORTE(N) Griiner Veltliner

i el y;:"i':’.fj-.“._& ANBAUGEBIET Weinviertel (Osterreich)
PURMEG FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 3.20 g/l., Gesamtsaure 5.70 g/L.,
Enthalt kein Eiweif3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Ausbau im Edelstahltank.

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Dlirnberg, Neuer Weg 284, 2162,
Falkenstein Bei Poysdorf, Osterreich
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