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ART-NR.131M1
ERZEUGER Pleil

CHARAKTERISTIK Strahlendes, klares Strohgelb mit grinen Reflexen;
sortentypisch-pfeffriger Duft, mit Grapefruit und Apfel im Bukett, volle
Frucht und rassige Saure am Gaumen; harmonisches, fruchtbetontes
Finale.

VERZEHREMPFEHLUNG Dieser Veltliner harmoniert gut mit hellem Fleisch,
wie Huhn oder Kalb und ist beispielsweise ein toller Begleiter zum
klassischen Tafelspitz.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8°C

i el | REBSORTE(N) Griiner Veltliner

: Griner Veltliner I

' ANBAUGEBIET Niederdsterreich (Osterreich)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol.,, Restzucker 3.20 g/l., Gesamtsaure 5.20 g/L,,
enthalt kein Eiweil3, enthalt Sulfite

AUSBAU Stahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Pleil, Adlergasse 32, 2120, Wolkersdorf Im
Weinviertel, Osterreich

ABFULLER Weingut Pleil A-2120 Wolkersdorf

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 Miinchen . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de




