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"MÜNZENRIEDER"

ART-NR. 16801

ERZEUGER Münzenrieder

CHARAKTERISTIK In der Nase reife Kirschfrucht, Cassis und Pflaume mit 
würzigen Anklängen, am Gaumen kraftvoll, fruchtbetont mit 
harmonischem Säurespiel und samtigen Tanninen, sehr langer tragender 
Abgang. 

VERZEHREMPFEHLUNG Ein toller Wein zu deftigen Schmorgerichten wie 
geschmorten Kalbsbäcken und zu Wild wie Wildschweinbraten oder 
Hirschragout. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 16°- 18°C 

REBSORTE(N) Blauer Zweigelt, Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, Merlot

ANBAUGEBIET Burgenland (Österreich)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 14.00 %Vol., Restzucker 1.30 g/l., Gesamtsäure 14.50 g/l., 
Enthält kein Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Barrique 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Münzenrieder, Wallernerstraße 27, 7143, 
Apetlon, Österreich

ABFÜLLER Münzenrieder Wein GmbH Wallernerstraße 27 - A-7143 Apetlon
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