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HEIDEBODEN WEISS QUW
BURGENLAND "SELECTION"
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ART-NR. 16821
ERZEUGER Minzenrieder

CHARAKTERISTIK Im Glas helles Grungelb. In der Nase Aromen von Birne,
frischem Apfel und floralen Noten. Am Gaumen ein dichter Korper,
saftige Frucht und animierende Saure.

VERZEHREMPFEHLUNG Der Heideboden weil3 passt ausgezeichnet zu
Gerichten mit hellem Fleisch, oder Suppen wie z.B. einer
Blumenkohlcremesuppe mit Krautercroutons. Auch zur asiatischen
Kiche ein toller Begleiter.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 9-11°C

REBSORTE(N) Griiner Veltliner, Sauvignon Blanc, Gelber Muskateller,
Chardonnay

ANBAUGEBIET Burgenland (Osterreich)

Heid('l]ﬂdt’ﬂ FLASCHENINHALT 0.75 Liter
weib J |
sreameicn | ANALYSEWERTE 13.00 %Vol,, Restzucker 4.10 g/1., Gesamtsaure 6.20 g/,

Enthalt keine Spuren von tierischen EiweiBen., Enthalt Sulfite.

AUSBAU Im Edelstahltank.

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. MlUnzenrieder, WallernerstralBe 27, 7143,
Apetlon, Osterreich
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