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ART-NR. 60931

CHARAKTERISTIK Mit etwas Luft ein Bukett von dunklen Beeren wie
Cassis, Holunderbeeren und saftigen Brombeeren. Am Gaumen
vollendet mit Noten von Tabak und Vanille, ist er im Finale bereits
erstaunlich trinkreif.

SPEISENEMPFEHLUNG Ein internationaler Kraftprotz, ideal zu kraftigen
Fleischgerichten wie Steak und Wild, gerne dekantieren.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 14-16°C
REBSORTE(N) Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah
ANBAUGEBIET Pfalz (Deutschland)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.50 %Vol., Restzucker 5.80 g/l., Gesamtsaure 5.00 g/1.,
Enthalt kein Eiweif3, Enthalt Sulfite

CONE! AUSBAU Im stark getoasteten 500 Liter Holzfass.
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LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, Miinchen, Deutschland
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