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CHARAKTERISTIK Purpur- bis Granatrot; fruchtig-beeriges Bukett mit
Waldbeeren, Veilchen und Pfeffer. Am Gaumen kraftig und elegant, im
Abgang leichte Noten nach Kirschen und Schokolade.

SPEISENEMPFEHLUNG Eignet sich zu herzhaften Platten mit Aufschnitt
und Kase oder zu diversen Fleischgerichten, wie einem Wildgulasch mit
Birnen.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 15-18°C
REBSORTE(N) Merlot, Cabernet Franc, Lagrein

ANBAUGEBIET Stidtirol (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

PETE R 111 SOLVA ANALYSEWERTE 14.00 %Vol., Restzucker 3.50 g/L., Gesamtsiure 5.10 g/L,
el Nirht oo Yt BamacraL S ennatim bt Enthalt kein ElWGlB, Enthalt Sulfite
Bemmlis vt it s R e
E’II-"E\I., imtidlich m‘mﬁﬂ‘ bt HI'“:'M ool )
mi“.“:::mﬁnu".‘.;mm AUSBAU Barrique
| .
=il SEcONDO — LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Peter Solva, Goldgasse 33, 39052,
AL i Kaltern, Italien

ABFULLER Weingut Peter Solva BZ 564 Goldgasse 33 - Kaltern - Italien

Saffer Wein GmbH | Martin-Kollar-Str. 11 | 81829 Miinchen | www.saffer.de | info@saffer.de




