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IMMEL BY WITTMANN
WEISSBURGUNDER "FASS 7" TR
QBA BIO
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ART-NR. 61201

CHARAKTERISTIK Lebhafter Duft von frischer Ananas und Melone sowie
Krautern und Minze. Am Gaumen zarter Schmelz und strukturierte Saure.
Frisch und elegant im Abgang.

SPEISENEMPFEHLUNG Der WeiBburgunder "FaB 7" ist ein idealer
Begleiter von mediterranen Speisen.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8-10°C
REBSORTE(N) Weissburgunder
ANBAUGEBIET Rheinhessen (Deutschland)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 11.50 %Vol., Restzucker 2.20 g/1., Gesamtsaure 7.20 g/L.,
Enthalt kein Eiweif3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Ausbau im Stahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, Miinchen, Deutschland

ABFULLER Wittmann Wein GmbH - D-67593 Westhofen
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