
WEIN-
EXPERTISE

KALTERER SEE CLASSICO 
SUP. DOC "SCHRECKBICHL"

ART-NR. 11111

ERZEUGER Schreckbichl

CHARAKTERISTIK Leuchtendes, intensives Rubinrot. In der Nase feine 
Aromen von Kirsche und Brombeere, auch etwas Erdbeere und 
Himbeere, feinkörnige Tanninstruktur mit einer lebendigen Säure. 

VERZEHREMPFEHLUNG Eignet sich gut in Kombination mit kräftigen 
Vorspeisen wie Speck, Wurstwaren und mildem Käse, aber auch zu 
weißem Fleisch, Geflügel oder Südtiroler Spinatspatzln mit Schinken. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 14°C 

REBSORTE(N) Vernatsch/Schiava

ANBAUGEBIET Südtirol (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 1.40 g/l., Gesamtsäure 4.50 g/l., 
Enthält Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Edelstahltank 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Schreckbichl, Weinstraße 8, 39057, Girlan, 
Italien

ABFÜLLER Kellerei Schreckbichl - Eppan - Bozen - Italia
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