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LUGANA DOC "ARCO DEI
GIOVI"
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ART-NR. 13671
ERZEUGER Sartori

CHARAKTERISTIK Klares, strahlendes Strohgelb mit grinen Reflexen,
ausgepragter Duft von Limone, Aprikose und etwas Pfirsich, am Gaumen
frische Frucht, mit lebendiger, saftiger Saure, harmonisches, anhaltendes
Finish

VERZEHREMPFEHLUNG Ist als Speisebegleiter sehr zu empfehlen zu
SuRwasserfisch, wie gebackener Karpfen, aber auch zu Meeresfrichten
wie zum Beispiel Muscheln.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10°C
REBSORTE(N) Trebbiano di Lugana
ANBAUGEBIET Venetien (ltalien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 6.00 g/l., Gesamtsaure 5.60 g/1,,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Sartori, Spa, Via Casette 2, 37024, S.
Maria -Negrar In Valp., Italien

ABFULLER Casa Vinicola Sartori SPA - Negrar - Verona - Italia
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