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LUGANA DOC "TENUTA DELLE TRE
SORELLE"
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ART-NR. 15641

CHARAKTERISTIK Strahlendes, intensives Strohgelb; ausgepragte Aromen
von Zitrus und gelben Friichten wie Aprikose und Pfirsich; am Gaumen
wiederum intensive Frucht mit gut eingebundener frischer Saure und
Lange im Finish.

SPEISENEMPFEHLUNG Schmeckt als Apéritif genauso, wie begleitend zu
Fischgerichten, hellem Fleisch oder frischer Quiche.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8-10 °C
REBSORTE(N) Trebbiano di Lugana
ANBAUGEBIET Lombardei (Italien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

F ANALYSEWERTE 13.50 %Vol., Restzucker 5.00 g/l., Gesamtsdure 6.10 g/L.,
= Enthilt kein EiweiR, Enthalt Sulfite
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