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LUGANA RISERVA DOC
"VIGNE DI CATULLO"

-3

ART-NR. 12561
FRZEUGER Roveglia

CHARAKTERISTIK Leuchtendes Strohgelb, ausgepragte Aromen von
Limone, weissem Pfirsich und Aprikose sowie zartem Akazienblutenduft
und Mandeln, intensive Frucht, mineralisch mit frisch eingebundener
Saure.

VERZEHREMPFEHLUNG Entfaltet sein Potential im Zusammenspiel mit
hellem Fleisch, Geflugel, Risotto oder einer Kaseplatte mit
norditalienischem Kase und Feigensenf.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10°- 12°C
REBSORTE(N) Trebbiano di Lugana
ANBAUGEBIET Lombardei (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

{LenciaRovegl ANALYSEWERTE 13.00 %Vol,, Restzucker 5.80 g/1., Gesamtsaure 0.29 g/,
! Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite
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Cﬂéﬂ/ﬁ AUSBAU Edelstahltank
R A RISERVA LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Roveglia, s.r.l, Localita Roveglia 1, 25010,

Pozzolengo (Bs), Italien

ABFULLER Tenuta Roveglia s.r.l. - Pozzolengo - Italia
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