
WEIN-
EXPERTISE

"LU'LI" PUGLIA ROSSO IGP 
OTT. DA UVE LEGGERM. APP.

ART-NR. 18641

ERZEUGER Masca del Tacco

CHARAKTERISTIK Intensives Rubinrot. In der Nase Aromen von Vanille 
und Beeren, blumig. Am Gaumen kommen Kräuteraromen dazu, sehr 
fruchtig, gute Balance, körperreich und langanhaltend. 

VERZEHREMPFEHLUNG Hervorragend zu Grillgerichten, beispielsweise zu 
gegrilltem Hähnchenfilet mit geschmortem Gemüse und Tapenade oder 
zu gegrilltem Lammfilet mit Minz-Petersilien-Butter und Paprikagemüse, 
auch zu Schweinerippchen mariniert mit Barbecuesauce, oder zu 
Sommersalaten. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 16-18°C 

REBSORTE(N) Lambrusco, Sangiovese, Primitivo, Montepulciano

ANBAUGEBIET Apulien (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 14.50 %Vol., Restzucker 12.40 g/l., Gesamtsäure 5.70 g/l., 
Enthält Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Edelstahltank 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Masca del Tacco, Arz. Agr. Poggio le Volpi 
Societa Agricola a.r.l., Via Fontana della Girandola 4, 00040, Monteporzio 
Cantone ( Rm), Italien

ABFÜLLER Masca del Tacco - Monteporzio - Catone -Italia
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