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"MASO TORESELLA" CUVEE
BIANCO DOLOMITI IGT
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ART-NR. 11871
ERZEUGER Cavit

CHARAKTERISTIK Intensives Strohgelb; aromatischer Duft, frisch und
anregend, mit Noten von Salbei, Holunder- & Rosmarinbluten; am
Gaumen lebhaft und kraftvoll-elegant.

VERZEHREMPFEHLUNG Harmoniert groBartig mit mariniertem oder
frittiertem Fisch, gegrillten Riesengarnelen oder einem Spargelsalat mit
Tiroler Speck.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 12°C

REBSORTE(N) Sauvignon Blanc, Chardonnay, Gewiirztraminer, Riesling
ANBAUGEBIET Trentin (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol,, Restzucker 2.50 g/l., Gesamtsaure 5.72 g/,

MASO Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite
TORESELLA
Cuwfe — AUSBAU Edelstahltank

VIGHNET| DELLE DOLOMITI

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Cavit, S.c., Via del Ponte di Ravina 31,
38100, Trento, Italien

ABFULLER Cavit S.C. - Trento - Italia
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