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MONTEPULCIANO D'ABRUZZO
DOC "RIGATTIERI" 1,0L

2= 2

ART-NR. 11132
ERZEUGER Rigattieri

CHARAKTERISTIK Kraftiges Rubinrot mit violetten Reflexen, im Bukett
Sauerkirschen, Brombeeren und Krauter, lebendige Saure, feine
Gerbstoffe, harmonisch im Abgang.

VERZEHREMPFEHLUNG Ein toller Wein zu Wildgerichten wie Rehkeule mit
Pilzrahmsauce und Holundererdapfeln, aber auch zu anderen
Fleischgerichten und wurzigem Bergkase.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18°C

@ REBSORTE(N) Montepulciano

RIGATTIERI .
ANBAUGEBIET Abruzzen (Italien)

FLASCHENINHALT 1.00 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol., Restzucker 3.00 g/l., Gesamtsaure 5.80 g/L,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, Minchen, Deutschland
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