
WEIN-
EXPERTISE

MORELLINO DI SCANSANO DOCG
"PODERE 414" MAGNUM

ART-NR. 13583

CHARAKTERISTIK Tief Rubinrot; fruchtige Aromen nach Kirsche,
Brombeere und Veilchen. Eine dezente Würz- und Holznote. Kräftiger,
komplexer Körper mit samtigen Tanninen und beständigem Finish.

SPEISENEMPFEHLUNG Zu gegrilltem oder gebratenem Fleisch z.B.
Kalbstafelspitz in Knoblauch-Kräuter-Marinade vom Grill, aber auch
hervorragend zu Wild wie Hirsch-Saltimbocca mit Kartoffel-Pesto-Püree.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18°C

REBSORTE(N) Sangiovese

ANBAUGEBIET Toskana (Italien)

FLASCHENINHALT 1.50 Liter

ANALYSEWERTE 14.50 %Vol., Restzucker 1.10 g/l., Gesamtsäure 5.52 g/l.,
Enthält kein Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Im Eichenfass und großen Holzfass gereift

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Podere 414, Simone Castelli , Zona
Maiano Lavacchio, 10, 58051, Magliano in Toscana, Italien

ABFÜLLER Simone Castelli - Magliano in Toscana - Italia
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