P

WEINKOMPETENZ SEIT 1924

WEIN-
EXPERTISE

&

NEBBIOLO D'ALBA DOC
"CASTELVECCHIO"

e e

ART-NR. 17121

CHARAKTERISTIK Rubinrot mit violetten Reflexen und leichter
Randaufhellung, in der Nase fruchtbetont mit Aromen von Brombeeren,
Gewlirzen, Schokolade und Lakritze. Voller Korper mit viel Frucht,
leichten Tanninen und langem Finish.

SPEISENEMPFEHLUNG Entfaltet all sein Potential zu kraftigen
Fleischgerichten, wie Wild oder Lamm auf dem Ofen mit Pfeffer und
Rosmarin gewiirzt.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18°C

REBSORTE(N) Nebbiolo

ANBAUGEBIET Piemont (Italien)

[“"'1‘5'[_1."'1""'1 A UH FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 14.00 %Vol., Restzucker 1.45 g/l., Gesamtsaure 5.60 g/L.,
Enthalt kein Eiweif3, Enthalt Sulfite

AUSBAU GrolRes Holzfass
nebbiolo d'alba . .
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ABFULLER Cantine Castelvecchio s.r.l. - Farigliano - Italia CN 330
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