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ART-NR. 17381
FRZEUGER Spinelli

CHARAKTERISTIK Stroh-Gelb mit goldenen Reflexen, Duft nach frischen
gelben und auch reifen Frichten, dezent balsamische und florale Noten.
Gut strukturiert und anhaltender Lange.

VERZEHREMPFEHLUNG Zeigt sich als toller Wein im Zusammenspiel mit
leichtem Kase, gegartem Gemuse oder zu Fisch und Meerestieren, wie
Calamari Ripieni mit gehackter Blattpetersilie.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10°C
REBSORTE(N) Pecorino

ANBAUGEBIET Abruzzen (ltalien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 3.00 g/l., Gesamtsaure 5.90 g/L.,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Stahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Spinelli, ICRF 15816, Via Piana La Fara 90,
66041, Atessa (Ch), Italien

ABFULLER Spinelli Srl. - Atessa - Chieti - Italia

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 Miinchen . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de




