
WEIN-
EXPERTISE

PIGOUDET CHÂTEAU 
PIGOUDET L'ORATOIRE ROSÉ 

AOP

ART-NR. 62461

ERZEUGER Pigoudet

CHARAKTERISTIK Helle Lachsfarbe mit einem Hauch von orangenen und 
grapefruitfarbigen Reflexen. Aromen von Grapefruit, Pfirsich, Kumquat 
und Limetten. Sehr runder, fruchtiger Geschmack. 

VERZEHREMPFEHLUNG Sehr empfehlenswert zu asiatischen Gerichten 
sowie süß-salzigen Speisen. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 12°C 

REBSORTE(N) Grenache, Cabernet Sauvignon, Syrah, Cinsault

ANBAUGEBIET Provence (Frankreich)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol., Restzucker 0.60 g/l., Gesamtsäure 4.85 g/l., 
Enthält Sulfite

AUSBAU Ausbau im Stahltank. 
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