\LDI

P

WEINKOMPETENZ SEIT 1924

WEIN-
EXPERTISE

&

PINOT GRIGIO GARDA DOC

g

|

Pinot Grigio |
SAR0 DO.C

il

"GRIWALDI"

=2 = 30

ART-NR. 15951

CHARAKTERISTIK Helles Strohgelb mit dezent griinlichem Schimmer, in
der Nase frische Zitrusfrucht, im Geschmack griiner Apfel mit leicht
grasiger Note, saftige Saure, harmonischer Abgang.

SPEISENEMPFEHLUNG Lasst sich sehr gut kombinieren mit leichten
Speisen wie Fisch, hellem Fleisch oder Finger-Food, ist aber auch zu
Antipasti in Form eines Zucchini Carpaccios durchaus empfehlenswert.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10°C
REBSORTE(N) Pinot Grigio
ANBAUGEBIET Venetien (ltalien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker 4.70 g/l., Gesamtsaure 6.10 g/L.,
Enthalt kein Eiweif3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, Miinchen, Deutschland

ABFULLER Cantina di Castelnuovo del Garda S.c. Agricola - Castelnuovo
del Garda - Italia
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