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PINOT GRIGIO TRENTINO DOC
"MASTRI VERNACOLI"

=
= 4 ART-NR. 11961

— -NR. 119

= ERZEUGER Cavit

AT CHARAKTERISTIK Leuchtendes Strohgelb; in der Nase Aromen von

i Zitrusfruchten, grinem Apfel und sortentypischen Mandelaromen; im
Gaumen wirkt der Wein elegant, fruchtig und mit einer spritzigen Saure,
im Finale zeigt sich eine dezente Fulle mit einer schonen Mineralitat.
VERZEHREMPFEHLUNG Harmoniert ausgezeichnet mit leichten
Vorspeisen, Salaten, oder Gemusegerichten, aber auch mit zarten
Fischgerichten und hellem Fleisch z.B. einem saftigen Zitronenhahnchen.
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B | EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10°C

Pinot Crigio
TRENTING DO REBSORTE(N) Pinot Grigio

“ ANBAUGEBIET Trentin (Italien)
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FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol.,, Restzucker 3.00 g/l., Gesamtsaure 5.60 g/L.,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Cavit, S.c., Via del Ponte di Ravina 31,
38100, Trento, Italien
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