
WEIN-
EXPERTISE

PRIMITIVO SUSUMANIELLO
PUGLIA IGT "14" CONT MARINA

ART-NR. 16921

CHARAKTERISTIK Tiefes Granatrot im Glas. In der Nase dezente
Röstaromen gepaart mit dunklen Beeren. Am Gaumen zeigt dieser Wein
seine kraftvolle, harmonische Struktur mit würzigen Noten und dem
Bukett dunkler Beeren mit Anklängen von reifer Pflaume und
Schwarzkirschen.

SPEISENEMPFEHLUNG Ist ein toller Begleiter zu Wildgerichten mit
fruchtiger Sauce, wie Ente in Orangensauce, zu würzigem Käse oder zu
Gegrilltem, wie BBQ-Spareribs.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18-20°C

REBSORTE(N) Primitivo, Susumaniello

ANBAUGEBIET Apulien (Italien)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 14.50 %Vol., Restzucker 9.00 g/l., Gesamtsäure 6.00 g/l.,
Enthält keine Spuren von tier. Eiweiß., Enthält Sulfite

AUSBAU Im Edelstahltank.

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , , Martin-Kollar-Str.
11, 81829, München, Deutschland

ABFÜLLER VE/422 IT

Saffer Wein GmbH | Martin-Kollar-Str. 11 | 81829 München | www.saffer.de | info@saffer.de


